
WorldSkills Lyon 2024
Ekspertin loppuraportti

Riikka Mantila, Cooking



34 Cooking, WorldSkills Lyon 2024

Ekspertti Riikka Mantila,

Turun ammatti-instituutti TAI 

Kilpailija Jasper Juutinen,

Turun ammatti-instituutti TAI 



Yleiskatsaus lajista ja tulevaisuuden näkymistä

Kokki- lajissa oli ulkopuolisen kilpailutehtävän suunnittelijat ensimmäistä 

kertaa. 

Muutoksen tavoite oli tehdä kilpailutehtävästä sellainen, että kilpailija itse 

joutuu päättelemään ja tekemään ratkaisuja raaka- ainevalinnoissa ja muuttaa 

tehtävää työelämälähtöisemmäksi. (Ennen kilpailija kopio ekspertin 

suunnittelemaa työtä)     



Kuva tuomareista kilpailussa



Kuva: Riikka Mantila ja muut tuomarit työssään



Uutta

Koristeiden teko - isomaltoosin käyttö 

Muotteja ja muotoja - tekevät varmaan itse?

Voin lähteä Aasiaan opettelemaan tekniikoita!



Hämmästytti, kummastutti, eroavaisuudet 
kulttuureissa

Kilpailutehtävän idea oli hävikin minimointi. Kuitenkin tuotteet, joita 

kilpailutehtävissä valmistettiin, suurin osa meni roskiin. Arvioinnissa keskityttiin 

biojätteen määrään.

Ekspertin ja/tai kilpailijan huijausyritys?

Paljon erilaisia taustoja eksperteillä ja kilpailijoilla, näkyi sitoutuneisuutena ja 

osaamisena.



Kuva: Valmiita annoksia



Lajin tulevaisuus

Yhteistyö tarjoilijalajin kanssa

Kilpailijan omien valintojen painottaminen

Kilpailun organisoituminen paremmaksi



Kuva: Jasper Juutinen työssään



Valmentautuminen ja onnistuminen 

Harjoittelimme oikeita asioita. 

Hyödynsimme aiempia kilpailuja ja niiden arviointia.

Keskustelu aiempien kilpailijoiden ja ekspertin kanssa, lajipäällikkö vahvasti 

mukana, ulkopuolinen valmentaja.

Menun kirjoittaminen?

SAG ei toteutunut, esim. Faruk.

Kriteerit realistiset? Bistro

Korea matalammat pisteet



Kuva Riikka Mantilasta työssään



TAI ja TAITAJA

Tuon kaiken osaamiseni valmennuksesta, kilpailutehtävästä ja arvioinnista 

valmennusringin käyttöön. Instituutissa sovellan osaamistani kaikin mahdollisin 

tavoin.

Pidämme pohjoismaiden kanssa yhteisen palaverin syksyn aikana, nyt kun 

pisteet on tullut.   
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